Kính thưa quí bạn 
Hôm nay xin ngồi bàn dóc với các bạn vài tin gọi là cho có mặt
1. Tin 18 năm trước giờ đây bà con ta moi ra hù thiên hạ. (Tin Khẩn !!! Nước tương .... chết người ! !)
2. Tin vui: Tế bảo ung thư bọng đái bị virus "cảm cúm" tấn công và tiêu diệt.
3. Tại sao cha mẹ giàu có ngày càng lựa chọn công cộng hơn trường tư
HCD 5-Jul-2019
--------------


From: cả chục người gởi
Sent: Wednesday, July 3, 2019, 11:56:14 AM PDT
Subject: Fw: Tin Khẩn !!! Nước tương .... chết người ! !
 
Chỉ dùng nước tương của Úc hay Mỹ. 
Tất cả các loại nước tương mang nhản hiệu dưới đây đều mang mầm bệnh ung thư:  Những nhãn hiệu : Hồng Kông, Đài Loan, Taiwan, China kể vào chai ở Mỹ như Newyork, California, Texas , đều là những cơ sở của Trung cộng làm ra. Nên ăn loại maggi của Mỹ hoặc Úc là an toàn. Nước tương của Trung cộng làm bằng tóc người gây ung thư !  Nước tương ở chợ lớn làm bằng xương bò thúi, xương heo hư ! ? Ghê quá ! Sanh ra trăm thứ ung thư. Nên tẩy chay, phổ biến phản đối, tẩy chay các loại nước tương giết người này !
Please throw away all Lee Kum Kee, Kimlan, Pearl River, Golden Mountain, Sin-sin, Golden Swan, Jammy Chai, Golden Mark , Tung Chun products from your pantry.

HCD: (bắt đầu trích -- >) Chỉ dùng nước tương của Úc hay Mỹ. (< -- hết trích) 
Lại bày sai hại bạn rồi: Mỹ hay úc không có sản xuất nước tương. Có những hãng nầy sản xuất tại Mỹ, nhưng chủ nhân nó không phải là người Mỹ mà hầy như gốc nhà máy chánh của nó ở Trung Quốc hay Hòng Kong 
Kể cả Maggi cũng không có sản xuất tại Mỹ, mà chánh gốc tại Đức (Hãng Nestle) những do ba Tàu sản xuất tại China là phần lớn (hãng "nhượng quyền" của Nestle)

Thưa các bạn đáng lý tôi không nhắc tới, nhưng thấy tuần nay hàng vài chục phố rùm chuyển cho nhau, tính ra có tới vài chục ngàn người Việt nhận được tin nầy. Trong đó có nhiều vị ăn chay trường thì có lẽ ăn nước tương nước xì dầu nhiều hơn trung bình, đâm ra thắc mắc.
Chuyện nầy có thật, và đã 18 năm qua. Dĩ nhiên sau khi người ta phát giác ra thì  Âu Châu, Canada, úc Mỹ đều thu hồi ra khỏi kệ bán của các tiệm thực phẩm. Và sau đó những hãng nầy sửa lại cách sản xuất, và nó lại được bày bán từ đó đến nay.
Nhưng nếu các bạn hỏi có an toàn hay không? 
Câu trả lời là trên nguyên tắc, khi lên men hay thuỷ phân đậu nành để làm nước tương và món có tên chung là soy sauce (mấy hãng có tên dưới cùng là chánh, lớn, bán ra nhiều) thì chất 1,3-DCP và 3-MCPD luôn luôn sinh ra. Nó là sản phẩm phụ, không tránh được. Nhưng nếu là nhà máy lớn, có đủ phương tiện và đủ chuyên viên thì người ta có thể kiểm soát được các chất nầy nằm trong giới hạn cho phép. Còn như sản xuất cò con (đa số) thì phó thác cho Trời lo chuyện chất độc.
Nói thêm: Khi lên men hay thuỷ phân đậu nành lấy nước tương (tên chung) thì bột ngọt (MSG) cũng sinh ra luôn, và phân lượng khá lớn. Bột ngọt sinh tự nhiên, là một thành phần của "nước tương".
----------

Tin 18 năm trước giờ đây bà con ta moi ra hù thiên hạ. Bản tin chánh nó bằng tiếng Anh ngay dưới:
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Coi chirg nuéc twong xi dau gay ung thu. Tin 18 nam truéc
Soy sauce in cancer alert
by SEAN POULTE D& 18 nam qua, con moi
PUBLISHED 21/06/2001 / lai hi ba con

Cancer-causing chemicals have Been found in nearly one in

four samples of soy sauce and other Chinese flavourings
tested by food watchdogs, it was announced yesterday.

In some, the levels massively exceeded international safety
limits while others contained traces of a banned toxic
substance.

Yesterday officials issued a 'hazard alert' and demanded that





Xin đọc thêm chi tiết trong webpage nầy click => https://www.dailymail.co.uk/health/article-55110/Soy-sauce-cancer-alert.html
Nguyên văn như sau:
Soy sauce in cancer alert
by SEAN POULTER, Daily Mail
PUBLISHED 21/06/2001
Cancer-causing chemicals have been found in nearly one in four samples of soy sauce and other Chinese flavourings tested by food watchdogs, it was announced yesterday.
In some, the levels massively exceeded international safety limits while others contained traces of a banned toxic substance.
Yesterday officials issued a 'hazard alert' and demanded that supermarket shelves be cleared of the products and that consumers and caterers throw out the offending brands.
The list also includes varieties of oyster sauce, mushroom sauce and a chicken marinade. All are likely to be used in Chinese or Thai restaurants.
Virtually all the brands involved were imported from Thailand, China, Taiwan and Hong Kong, and sold through specialist Chinese supermarkets. None of those sold by major retailers contained the chemicals.
The Food Standards Agency, which carried out the tests, believes the most likely buyers will be Chinese and Thai restaurants and families from Eastern and South East Asian backgrounds.
It stressed that occasional users were unlikely to be harmed but there was concern for people consuming high levels of the products.
The samples involved in the survey of 100 products were collected more than five months ago.
Explaining the delay in publishing the findings, the FSA said it had to run a detailed analysis, contact importers and trace the history of consignments. The chemical 3-MCPD is considered so dangerous that the EU will not allow any more than the tiniest amount in food - just 0.02 mg per kg.
Yet one of the products, sold under the brand name Golden Mountain, contained close to 5,000 times that figure. Just two teaspoons would be equivalent to 20 times the acceptable daily intake recommended for a woman.
The survey also revealed traces of an even more harmful chemical, 1,3-DCP, which is banned from all food because it is toxic to genes, as well as carcinogenic.
Some 24 of the 100 samples were positive for 3-MCPD and two thirds of these had traces of 1,3-DCP. The two are thought to create a higher risk of liver cancer.
FSA deputy chairman Suzi Leather said: 'Soy sauce can be produced without these chemicals and we expect swift action from the industry to ensure that the planned EU legal limits are met.'
The shops the FSA tested were concentrated in Leeds, Manchester, London and Cambridge. However the brands are likely to be available nationwide.
The products carried the brand names
 Golden Mountain, 
King Imperial, 
Pearl River Bridge,
 Jammy Chai,
 Golden Mark, 
Kimlan, 
Lee Kum Kee, 
Tung Chun, 
Sinsin and Golden Swan.
Some of the makers and importers have claimed that they were the victims of counterfeiters.

============
Nếu các bạn cần biết thì nên đọc tin gần đây hơn. Tin nầy đã đang 3 năm trước và có thật.
From: @yahoogroups.com [mailto: @yahoogroups.com] 
Sent: Friday, August 26, 2016 9:04 PM
To: yahoogroups
Subject: [] Fw: Fwd: Hong Kong Soy Sauce Brands Found to Contain a Cancer Causing Chemical [4 Attachments]

Coi chung khi an chay.
NG
 
Hong Kong Soy Sauce Brands Found to Contain a Cancer Causing Chemical
 
ByRyan General
Posted on August 16, 2016
 
A significant number of soy sauce brands in Hong Kong were found to contain a type of carcinogenic substance believed to be extremely dangerous if consumed in large quantities,  a consumer group revealed.  
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In the latest report of the Hong Kong Consumer Council, 11 of the 40 soy sauce samples it reviewed contained the chemical compound “4-methylimidazole”, a substance identified as a possible human carcinogen by the World Health Organisation,  reported the South China Morning Post.
Popular in many Southeast Asian countries, soy sauces and seasonings have become part of the daily meals of many families in the region.
The 11 brands found to contain the carcinogenic substance are as follows:
Kwong Cheong Thye (Light Soya Sauce Best)
Yummy House (Premium Soy Sauce)
Konig (Excellent Soy Sauce)
Tung Chun (King’s Dark Soy Sauce)
Tai Hua (Dark Soy Sauce)
Pearl River Bridge (Golden Label Superior Dark Soy Sauce)
Yu Pin King (Premium Dark Soy Sauce)
Pearl River Bridge (Seasoned Soy Sauce For Seafood)
Tung Chun (Seafood Soy Sauce)
Imperial Banquet (Sweet Soy Sauce)
Yummy House (Premium Soy Sauce – Chili)
 
“Hongkongers consume soy sauce almost every day,” said Gilly Wong Fung-han, Chief Executive of the Consumer Council. While experts believe that the risk of it causing cancer in humans is still low, Wong has urged the Center for Food Safety to investigate the matter and initiate the regulation of the amount of 4-methylimidazole allowed in food, using other countries’ standards for reference.
 
 
Companies in Hong Kong are reportedly not following any guidelines for the safety and quality of soy sauces and seasonings. The council, as an example, stated that California has a law that requires businesses to put warnings on product packaging against consuming more than 29 micrograms of 4-methylimidazole per day. The sample from Yu Pin King was found to have roughly 2 milliliters of the substance, while Tung Chun’s King’s Dark Soy Sauce had 7 milliliters.
According to Wong, companies include the carcinogens in the soy sauce to improve its look. Adding caramel coloring, which contain 4-methylimidazole, to soy sauces in the browning process helps in increasing the intensity of the products’ color.
In other earlier studies, researchers have found “clear evidence of carcinogenic activity in animals” due to the consumption of 4-methylimidazole. 
“The reason that Hong Kong does not have such regulations is probably because the risks are extremely low,”Wong said. But while the carcinogen may not really pose an immediate risk, the overall quality of the sampled soy sauce should definitely be of concern. An assessment by Taiwan Soy Sauce Standard found that only one in four tested samples in the city reached its highest Grade A level. More dishearteningly, 10 samples even failed to meet the lowest requirements, four of them reportedly came from local brand Amoy. According to the Food and Safety Centre, it is now studying the soy sauce samples from the survey.

HCD: Tin nầy không ai thấy chỉ có MTC cho các bạn biết 3 năm trước mà thôi. Các bạn nhìn tên hãng và loại nước tương thấy có khác tên các hãng 18 năm trước.
  
==========
  [image: image3.jpg]Bladder cancer "attacked and killed by
common cold virus’

By Philppa Rosby Tin vui: Té bao ung thur bong d4i bi virus "cam cam”
Health reporter, BBC News tén céng va fiéu digt
Nguoi ta vira phat gie ra chuyén ndy.





A strain of the common cold virus could help infect and kill bladder cancer cells, a small study suggests. All signs of the disease disappeared in one patient, and in 14 others there was evidence that cancer cells had died. University of Surrey researchers said the virus could "help revolutionise...
http://flip.it/KXEJQj

HCD: (máy dịch) một nghiên cứu nhỏ cho thấy:
Một chủng virus cảm cúm thông thường có thể tấn công và tiêu diệt các tế bào ung thư bàng quang, 
Tất cả các dấu hiệu của bệnh biến mất ở một bệnh nhân và ở 14 bệnh nhân khác có bằng chứng cho thấy các tế bào ung thư đã chết.
Các nhà nghiên cứu của Đại học Surrey cho biết loại virus này có thể "giúp cách mạng hóa việc điều trị" cho bệnh ung thư và giảm nguy cơ tái phát.
Một tổ chức từ thiện ung thư bàng quang gọi là nghiên cứu "rất thú vị" nếu các nghiên cứu lớn hơn xác nhận phát hiện này.
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As the founder of an education consultancy, I work with parents and students trying to make all manner of difficult decisions—and often, the most major and carefully considered one is which school their child should attend. From choosing a high school in eighth grade to deciding whether or not to...
http://flip.it/ONXQaU

HCD: Bạn nào có quan tâm thì đọc chơi ở link trên. 

