Kính thưa quí bạn 
Hôm nay mình cũng nói chuyện đời thường và chuyện thị phi
1. Có nên cho trẻ con coi TV hay không: Đây là kinh nghiệm bản thân của chính tôi. Nhưng nói về mình hoài cũng kỳ.
2. Một bằng hữu hỏi có hay không chuyện: Củ khoai tây giết người thế nào
3. Một bằng hữu bắt vịt giùm, may quá, tôi ngán con vịt nầy tới cần cổ...đó là chuyện quả đất nóng lên hay lạnh đi.
HCD (8-Jan-2018)
------------
Email không chuyển hình theo thì đọc Microsoft Word attached 
----------
Cái video nầy,  mới quay vài giờ trước, chỉ nhắm tới quí vị có con hay cháu còn tuổi preschool.
Thằng cháu nội xem TV khoảng 30 phút sau khi ăn cơm tối xong, tôi cắt xén thu lại thành 7 phút để bà con đở mất thì giờ.

Có hai lập trường: Một là hoàn toàn cấm trẻ con xem TV, và hai là cho trẻ con coi TV và xài tablet thả giàn. Còn chuyên viên Pháp thì khuyên không nên cho trẻ con coi TV nhiều quá. 
Đâu các bạn coi chuyện xảy ra theo hướng nào:

7:45 


 HYPERLINK "https://www.youtube.com/watch?v=TXNsAG1ncQA" \o "Trẻ con và TV hay có nên cho trẻ em xem TV hay không? (HD 1080p)" 
Trẻ con và TV hay có nên cho trẻ em xem TV hay không? (HD 1080p) 


Dang Huynh Chieu 

Ô hay, người ta có nhà thì khoe nhà, có xe thì khoe xe, tôi chỉ có cháu thì khoe cháu chớ sao. Chuyện thường tình có chi mà sợ bị cười.
From: Nn Nguyen [mailto:phuo o2@gm il.com]  
Sent: Sunday, January 7, 2018 2:20 PM 
To: Huynh Chieu Dang 
Subject: Fwd: Củ khoai tây giết người thế nào 
 
Kính chuyển đến anh, nếu có thể, xin anh vui lòng cho biết ý-kiến về khoai tây mọc mầm , như vậy khoai lang mọc mầm ăn có hại không thưa anh ?. 
Mong anh luôn mạnh-khỏe , an vui để tiếp-tục điều-hành QVĐ cho bà con được nhờ . 
Thân-kính, 
Ng
---------- Forwarded message ---------- 
 
Củ khoai tây giết người thế nào? 
3 người cùng chết khi vào hầm khoai tây để lâu ngày: Củ khoai tây giết người thế nào? 
 
(VTC News) - Khoai tây cũng cực kỳ nguy hiểm và có thể giết chết bạn nếu chúng đã được lưu cữu lâu và nảy mầm, không may, một gia đình người Nga nhận ra điều này theo cách đáng tiếc nhất. 
 
Maria Chelysheva, một cô bé người Nga, khi vừa 8 tuổi mất cả gia đình và trở thành trẻ mồ côi chỉ do những củ khoai tây đã để lâu ngày. 
 
Theo thông tin đăng tải trên trang Boredomtherapy, gia đình Maria không hề biết rằng khoai tây có thể gây tử vong trong một số trường hợp nhất định. 
 
Bi kịch bắt đầu khi cha của Maria bước vào tầng hầm để lấy một ít khoai tây dùng cho bữa tối của gia đình. Tuy nhiên, đi một lúc lâu, cha của Maria cũng không quay lại. 
 
Lo lắng, mẹ của Maria tiếp tục vào tầng hầm để xem chồng mình đã làm gì. Tuy nhiên, oan nghiệt thay, cô cũng không quay trở lại. Tiếp đến, điều tương tự xảy ra với anh trai của Maria. 
 
Lúc này, bà của Maria đã nhận ra điều bất thường và gọi cho một người hàng xóm để xin được giúp đỡ. Nhưng đến khi người hàng xóm đến, cô cũng phải chịu số phận khủng khiếp như những người trong gia đình của Maria khi đi vào tầng hầm. 
 
Vậy điều gì đã xảy ra? Thứ gì đã giết chết những con người tội nghiệp trong tầng hầm? 
 
Bí mật này được khám phá khi các chuyên gia và cảnh sát tới nơi. Sau đó, nguyên nhân được xác định, tất cả những người chết trong tầng hầm nhà Maria bị giết bởi khí độc thải ra từ những củ khoai tây được lưu trữ lâu ngày. 
 
Theo một số chuyên gia y tế, khoai tây chứa glycoalkaloids, một hợp chất hóa học được tìm thấy trong những cây độc hại được mệnh danh là Deadly nightshade - bóng đêm chết người. Khi được lưu trữ lâu ngày, những củ khoai tây trở nên độc hại vì chúng có thể giải phóng chất độc chết người vào không khí. 
 
Theo các chuyên gia, nồng độ glycoalkaloids sẽ tăng đáng kể khi khoai tây bị thối. Trong điều kiện thiếu khí như tầng hầm, glycoalkaloids được sản sinh từ nhiều củ khoai tây thối có thể giết chết nhiều người, giống như trường hợp của gia đình bé Maria. 
 
Được biết, Maria cũng vào hầm tìm kiếm cha mẹ và anh trai, cô bé cũng gần như bị đầu độc. Tuy nhiên, may mắn thay, nồng độ khí glycoalkaloids đã tán bớt rất nhiều khi mẹ cô để mở cánh cửa tầng hầm. 
 
Dù sống sót nhưng cuộc đời của Maria đã hoàn toàn thay đổi sau ngày định mệnh đó, cô bé trở thành trẻ mồ côi. 
 
Điều xảy ra với gia đình cô bé Maria rất đau lòng nhưng đây cũng là lời cảnh báo cho những người khác về sự nguy hiểm của khoai tây cũ, hỏng, thối. Nếu khoai tây trong nhà bạn để lâu ngày, hãy vứt bỏ chúng trước khi quá muộn. 

HCD: Thưa chị trước tiên tôi có nhận xét là cái thằng DailyMail luôn luôn laon tin kỳ cục, có khi ba xạo hay phóng đại quá đáng, nó y như thằng Đại Kỷ Nguyên, y như một vị ký giả Việt Nam hiện nay...(dấu tên) chuyên loan tin vịt. (Nói rõ vị nầy loan tin vịt vì chộp nhằm vịt của hai ba webpage loại vừa kể).

Câu hỏi của chị khó trả lời, lý do là mới quá chưa có ai phân tách hay điều tra. Tuy nhiên chị đã tin mà hỏi thì tôi xin được trả lời sơ khởi thế nầy. Theo 
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ABSTRACT: Article: Solanine is  glyco-alkaloid which is found in the blackcurrant-like fruits of black nightshade (Solanum nigrum) and the
redcurrantlike fruits of bitter-sweet or woody nightshade (Solanum dulcamara). But these are rarely eaten, and then only in ignorance of their
poisonous nature. A more homely source of solanine is the common potato (solanum tuberosum), whose average content is 8 mg. per 100 g. The
interior of the potato contains less than this, and too ltle to cause any toxic effects. The toxic dose is 20 to 25 mg. In recent outbreak of solanine
poisoning reported by G. S. Wilson a hotel proprietor and his family of four ate potatoes baked in their jackets for supper on three successive Sunday
evenings. All who ate the skins were ill on each occasion with vomiting, diarrhoea, and abdominal pain. The symptoms were delayed some eight hours
and recovery was complete in 24 hours. The hotel proprietor, who ate only the flesh of the potatoes each time, remained well. He suggested that
dipping the potatoes in chemical solution to inhibit sprouting might have been responsible, but the substance now generally used for this prupose is not
an acute initant poison. There seems no doubt that Solanine was the cause of the symptoms, for analysis showed that the potatoes contained 50 mg
of solanine per 100 g. This was twenty times as high as that found in potatoes purchased locally. Why solanine is sometimes formed in excess in
potatoes is obscure, but it is known that those tissues whose metabolic activity is greatest contain most of it namely, the sprouts. Other outbreaks of
potato poisoning have been reported, and are reviewed by Wilson. this type of poisoning is rare, and in the recorded outbreaks the potatoes.
responsible sometimes showed unusual features, such as a pink colour developing on the cut surface, or a brownish line near the surface, or they
were sprouting or had an acrid taste. Exposure of potatoes to light favours the production of solanine, but ordinary storage does not increase the
amount of it In the present outbreak, however, the potatoes imported from Israel, had an exellent flavor and appearance despite their high solanine
content. Solanine is soluble in water and diffused by boiling potatoes but not by baking them. As it is present in highest concentration immediately
under the skin, it is not surprising that only those people who ate the skins were poisoned and that all guests at the hotel excaped because they were
given only boiled peeled potatoes.

GRIN # 103137 &

COMMON NAME:

STANDARD COMMON NAME: potato

FAMILY: Solanaceae

LATIN NAME: Solanum tuberosum

STANDARD PLANT NAME: Solanum tuberosum L.
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Tóm gọn rằng: Các Solanine là một glyco-alkaloid được tìm thấy trong quả blackcurrant nightshade (Solanum nigrum) và các loại trái cây giống như  nhóm (Solanum dulcamara). 
Một nguồn solanine phổ biến là khoai tây (solanum tuberosum), nó chứa trung bình là 8 mg. mỗi 100 g, quá ít gây độc hại bất kỳ tác dụng. Liều độc hại là 20-25 mg. Theo báo cáo của G. S. Wilson chủ một  khách sạn thì gia đình của bốn ăn khoai tây nướng cho bữa ăn tối vào tối chủ nhật ba liên tiếp. Tất cả những người ăn da bị ốm vào mỗi dịp với nôn mửa, tiêu chảy và đau bụng. Các triệu chứng bị trì hoãn một số tám giờ và phục hồi đã được hoàn tất trong 24 giờ. 
Có vẻ như không có nghi ngờ rằng solanine là nguyên nhân gây ra các triệu chứng, phân tích cho thấy khoai tây có chứa 50 mg. cho solanine trên 100 g. Một số khoai tây địa phương đã có số lượng chất nầy hai mươi lần tăng cao. Tại sao solanine sinh ra đôi khi không biết rõ, nhưng nó được biết rằng những mô nẩy mầm chứa nhiều solanine.
Do đó tôi không tin rằng hầm chứa khoai tây đang mọc mầm làm cho người vào đó ngộ độc mà chết, lý do chất solanine không đủ nhiều không đủ độc làm chết người nay trong một hai phút. 
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Properties
Chemical formula |Cyst7sNO15
Molar mass 868.06

pearance white crystalline solid
27110 273 °C (520 to 523 °

Melting point

Solanine la chét ran, chay 6 271
a6 C





Vì solanine là chất rắn và khó nóng chảy (271 độ C) nên tôi không tin là không khí trong hầm chứa khoai bị nhiễm độc vì nó.

Vũ khí hoá học không dùng chất nầy, Đức Quốc Xã ngày xưa không dùng chất nầy giết người.
Có thể tin trên là tin đồn, có thể là thật nhưng chắc không chết vì khoai tây mọc mầm.
Tôi tin và mong là chuyện không có thật, câu chuyện bi thãm quá.

------------
