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Hỏi cách làm slide show PPS
From: Truong Anh <truoopoh@hotmail.com>
Date: July 19, 2014 at 10:15:19 AM PDT
To: "huy017@juno.com" <huy017@juno.com>
Subject: Slide show PPS
Thưa anh HCD,
Chắc anh không nhận ra tôi vì đã khá lâu tôi có cái may mắn được anh chỉ-dẫn
cho cách thức xử-dụng computeur để viết nhạc . Vì vậy hôm nay , nếu không có gì
phiền anh lắm , xin nhờ anh thêm một lần , chỉ-dẫn cho cách tự làm slide show PPS
mà tôi rất mong muốn mà cứ loay hoay không biết làm ra sao ?  Tuổi già về hưu mà 
nếu không có những thú vui lành mạnh để giết thì giờ thì buồn lắm . Với hy-vọng
được anh nhận lời giúp , tôi xin thành-thực cám ơn anh trước ./.
TRƯỜNG-ANH
Florida


HCD: Thưa chuyện nầy dễ lắm, nếu anh theo dõi cái slide show nầy của tôi thì sẽ làm được dễ dàng.
Huong dan lam slide show PPS (version 1.9).PPS
Ngoài ra quí bạn nào can biết những điểu căn bản về chụp ảnh về máy ảnh về ống kính thì mời xem luôn cái nầy:
31-Jan-2014
Slide show: Tất cả mọi thứ căn bản về chụp hình, máy hình, ống kính sensor version 1.2 (31-Jan-2014)
Thưa quí bạn, slide show nầy hướng dẫn bước đầu “ABC” giúp cho các bạn mới mua camera hiểu rõ hơn về chuyện chụp hình.  Đây là cái slide show “khổng lồ” 222 trang, có lẻ đó là cái slide show nói về nhiếp ảnh lớn nhất xưa nay bằng tiếng Việt, ngay cả slide show  bằng tiếng Mỹ hay Pháp tôi cũng chưa  thấy cái nào to hơn. Hy vọng sau khi xem tới xem lui, các bạn i-tờ về chụp hình sẽ hiểu cách sử dụng máy hình nói chung, tôi tin những tấm ảnh các bạn chụp được  sau nầy sẽ ưng ý hơn ảnh trước kia.  Riêng các bạn nhà nghề hay đã từng tham dự lớp học thì cũng nên xem qua như là một cách ôn lại bài học trong nhà trường. Hai link download ngay dưới, nếu các bạn gặp trở ngại xin cho hay, click link nầy không download được thì click link kia.

Tat ca moi lien quan toi chup hinh va may hinh (mot slide show lon chua tung co ve nhiep anh) danh cho qui ban moi bat dau.pps      21833 <== click để download  Quí bạn mới sắm máy digital camera nên xem qua slide show bên trên
Link Mediafire:
https://www.mediafire.com/?hxdn9yl517xjd1x < == click để download 
Nhớ đừng view hay open nó ngay trong trang web mediafire, mà nên download về computer nhà trước.
http://www.mediafire.com/download/hxdn9yl517xjd1x/Tất cả mọi thứ căn bản về chụp hình, máy hình, ống kính sensor version 1.2 (31-Jan-2014).pps < == click để download 

 
----------
Sách xưa
From: AnhDung Tran [mailto:zoioopmzy@hotmail.com] 
Sent: Saturday, July 19, 2014 6:41 AM
To: huy017@gmail.com
Subject: FW: [quanvenduong] RE: Sach chu Han'
Kinh goi Giao Su Dang
Xin thu loi viet chu khong dau vi toi dang di xa khoi nha dung computer nguoi khac.
Toi forward email "Bun Korea va vai mon qua quy hiem..." cua Quanvenduong den mot nguoi ban dang song o chau Au de anh ta xem quyen sach chu Han vi` anh ta rat gioi chu Han' 
Anh nay hoi qua than trong giao tiep nen khong goi thang den Giao su nhu toi de nghi, ma tra loi toi Xin forward email toi goi va email anh tra loi de Giao su tuong
Theo anh ay thi cuon sach nay` dang' giu va pho bien 
Rat cam on va kinh chao Giao Su
Tran-Cong Anh-Dung

_forward-->
_______________________________________
From: truong
To: zoomzy@hotmail.com
Subject: RE: [quanvenduong] Bun Korea (chay dau khoi chet) vai mon qua qui hiem, cuoc song tai Australia
Date: Sat, 19 Jul 2014 10:55:47 +0200
Hé lô,
Tao chỉ trả lời mail của người quen, tức bà con ,HH3 vàvài đứa bên KQ mà thôi.
Còn người Lạ thì tao né tối đa, hay nói khác là tao có nhận cũng cho vào Junk Mail ( tức Spam-Mail).
Cái mail này đúng là có nhiều thứ thật. Có nhiều cái rất nên " giữ" lại ( chả biết để làm gì ?), mà cũng có nhiều cái chỉ là "nghe" qua rồi bỏ.
Ông Huỳnh Chiếu Đẳng này, tao biết ...tên. Vì hồi mấy năm trước, hay nhận được mấy cái mail do người khác chuyển  các bài viết của ổng tới. Nhiều bài rất hay, nhất là về Computer và an toàn thực phẩm, cũng như cái "Quán ven đường" của ông ta, mặc dù tao chỉ vào đó có vài lần, nhưng thường vì tao là người "lười" đọc sách, nên chỉ vào đó  lướt sơ qua, rồi thôi.
Riêng về cái trang sách đó, thì viết bằng chữ Hán thật, tao đã download cái Attch. rồi mở ra đọc, vì trong mail, trang sách ra hình hơi nhỏ, rổi chữ cũng nhỏ và không rõ lắm, muốn tìm "origine" tấm hình lại không hiện ra, nên phải download, rồi mở hồ sơ ra, và phóng lớn ngay trong Attah. đó,( vì là Office Word, có thể làm được), thì mới đọc được.
Đây là Lời Tựa của 1 cuốn Giáo Khoa Thư có thên là : Cải lương Mông Học Quốc Sử Giáo Khoa Thư. Lời tựa này có đầu đề là "Nguyên Tựa" tức cái tựa nguyên thủy, chắc đây là 1 cuốn sách "quốc sử" được tái bản , và người tái bản hay soạn giả có 1 lời tựa khác, nên mới đề là "Nguyên Tựa" ( Vậy chắc phải có cái tựa ... Cập Nhật  nữa!!) ( Chữ Mông,蒙 là viết tắt của Khải Mông,啟蒙, có lẽ lấy từ chữ dịch ra chữ Hán của chữ Siècle des Lumières, tức Thời Kỳ Khái Sáng, thế kỷ 18 bên Âu Châu, vậy thì có thể nói đây là những tác phẩm  giáo khoa đầu tiên dẫn vào các học thuyết  thời kỳ Khai Sáng của Âu Tây! nên họ gọi tắt là Mông Học).
Vì đây chỉ là 1 trang của 1 cuốn sách, không thấy hình của Bìa , hay những nội dung khác, nên khó mà có thể xác nhận 100% là sách Tầu hay Việt.
Cuốn sách tên là " Cải Lương" ( tức sửa lại cho khá hơn), vậy thì trước đó phải có 1 cuốn ... chưa " Cải Lương". (với bài Nguyên Tựa này) 
Đến đây, mình có thể xác định : 
- Đây là 1 cuốn giáo khoa thư về " Quốc Sử" đã được biến cải cho khá hơn 1 cuốn giáo khoa thứ nào khác có trước đó.
- Đây là 1 cuốn sách, 90% là được tái bản, có lẽ còn có thêm ít nhiều tu chính khi tái bản, nên mới có cái Nguyên Tựa ( tức cái tựa Origine lúc đầu, tiếc là không có cài Tựa up-date khi tái bản!)
Vì chỉ có 1 trang  ngay khúc đầu của 1 bài tựa, không có khúc kết, để thấy được tên tuổi cũng như "Niên Hiệu" ( ngày tháng ) lúc viết cái tựa ,nên chỉ có thể đoán ...mò, từ nội dung của những dòng chữ này.( chưa bết bài!)
Ở hàng thứ nhất của nửa trang bên trái, từ chữ thứ 6 ở cuối hàng thứ nhất (đếm từ tay phải) đến chữ thứ 8 ở hàng thứ 3  thì viết như sau :
- Ngã quốc sở học(phết, mầu đỏ), đồ chu thủ chi bang phương lậu chi văn, thậm ư bổn quốc, cố thật mãng nhiên, nhược đọa yên vụ, thậm chí thượng lưu xã tằng(lộn chữ hội) cao đẳng học sinh.....
Nghĩa là : Cái học ở nước ta, chỉ giữ khư khư những bàn văn thô lậu của cái nước Chi, còn hơn cả thứ của nước mình, thật ra chỉ là mơ hồ, như là rơi vào sương mù, cho cả đến đám học sinh cao đẳng của xã hội (tằng) thượng lưu .....
Dựa vào đây ,ta thấy :
- dựa vào câu chữ tô mầu tím, thì rõ ràng nói đến 2 nước, nước Chi và nước Mình : Chi ở đây, thì chắc là chỉ China, nước mình thì là xứ VN, vì từ xưa mà cứ học văn tự, sử liệu từ bên Trung Hoa, thì có nước VN thời bắc thuộc). Và do lối gọi : nước Chi( Chi bang) thì rất rõ là lối dùng chữ của thới kỳ: Phong Trào Đông Du, tức là qua bên Nhật để học hỏi  lối duy tân, cải tiến của họ, nên những vị thời đó cũng gọi nước Tầu theo cách người Nhật là China (Thanh Quốc).
- Thượng lưu xã Tằng : đây là 1 cái lỗi viết chính tả, đáng lẽ là chữ Hội 會mà viết là chữ Tằng曾. 2 chữ này thoạt nhìn hơi giống nhau, cùng 1 bộ thủ là 日, nhưng chữ Hội thì trên là chữ Nhân 人, còn chữ Tằng là 2 chấm châu vào nhau `´ hay viết như chữ Bát 八 . Đây rõ ràng là người sắp chữ không rành chữ Hán, nếu là do nhà in bên Tầu, thì không thể có cái sai như thế, chỉ có thể là in ở VN, vì lúc ấy thì : cái học ngày nay đã hỏng rồi, nên thợ sắp chữ " yếu " chữ Hán, mới sai như thế .
Và đặc biệt nhất, là câu mở đâù, tức 4 chữ đấu của hàng thứ 3 ,đếm từ bên phải của nửa trang bên phải:
- Vực trung tam đại : ( ba cái lớn trong Xứ), đây là 1 lối nói theo tiếng Nôm,  Vực là xứ, và Vùng, Miền ...vv... ( như lãnh vực !"), còn nếu là người Tầu viết thì sẽ dùng : Quốc trung ( Trong Nước).
Nên, có thể quả quyết mà không sợ sai rằng : Đây là 1 cuốn giáo khoa thư, bằng chữ Hán xuất bản tại VN, vào thời trước khi dùng chữ Quốc Ngữ (với mẫu tự La-Tinh thay Chữ Hán) hay trước thời bỏ thi cử bằng chữ Hán (1917). Về nội dung thì rất hợp với thời Phong Trào Đông Du ( khoảng 1903 - 1909).( Khai Dân Trí, chấn dân khí, hậu dân sinh!)
Nếu ông Huỳnh chiếu Đẳng có được cuốn sách đó, và cho đăng toàn bộ lên thì rất hay, vì đây cũng là 1 tài liệu giúp nghiên cứu các Phong trào Đông Du, Duy Tân ..... và các hoạt động cách mạng của VN vào thời đầu thế kỷ 20 .<- hết phần forward
HCD: Cám ơn câu trả lời của anh Truong rất là đầy đủ và chi tiết. Chia cùng các bạn, tôi sẽ post quyển sách nầy trong kho sách xưa 

_______________________________
Sang chuyện sữa đậu nành nên lưu ý

Tôi nhận được cái email nầy tưởng cũng nên chia cho các bạn cùng đọc 
Tôi chưa "điểu nghiên" về nó nên không biết rõ chi hơn, các bạn đọc để phòng
(bắt đầu trích -- >) 
From: Phuong Do [mailto:pkhzcddo@yahoo.com] 
Sent: Saturday, July 19, 2014 9:58 AM
To: Phuong Do
Subject: Cẩn thận với sữa đậu nành làm từ... hóa chất Trung Quốc
Cẩn thận với sữa đậu nành 
làm từ... hóa chất Trung Quốc



Chỉ với 80.000 đồng mua 1 kg bột sữa
là có thể pha chế được 200 ly sữa đậu nành
mà không phải mất công nấu đậu.
1 kg bột sữa pha được 200 ly sữa đậu nành
Từ lâu, chợ Kim Biên vốn nổi tiếng với các mặt hàng hóa chất được bày bán công khai. Cụ thể, chỉ cần một số tiền nhỏ bỏ ra là người tiêu dùng có thể mua được rất nhiều loại bột pha chế khác nhau. Từ hóa chất tạo độ ngọt cho nồi nước lèo bún bò đến pha chế trà chanh, tạo hương trà sữa và cả các loại chất lỏng pha chế sữa tắm, làm sữa đậu nành...



Chợ Kim Biên bán đầy đủ các loại hóa chất.
Trong vai một tiểu thương nhỏ muốn mở hàng bán sữa đậu nành vỉa hè ở cổng trường đại học nhân dịp khai giảng sắp tới, chúng tôi khăn gói vào chợ hỏi mua loại bột làm sữa này. Dạo một vòng quanh các cửa hàng bán hóa chất thực phẩm, chúng tôi ghé vào sạp số 6, tên cô T (chợ Kim Biên - quận 5) có bày rất nhiều các loại can xanh, trắng và túi nilon ghi nhiều loại hương liệu như: hương chanh, đậu nành, đậu xanh...



Bịch bột pha chế 200 ly sữa đậu nành có giá 80.000 đồng/kg.
Khi biết chúng tôi chuẩn bị mở quán bán sữa đậu nành vỉa hè, cô T nhiệt tình tư vấn mua loại bột béo màu trắng đục, có giá 80.000 đồng/kg. Theo cô T hướng dẫn thì "chỉ cần đun sôi nước rồi cho vài muỗng bột vào khuấy đều lên là có thứ nước màu trắng sữa giống như đậu nành. Tiếp đến, cưng cho thêm ít giọt tạo mùi thơm của đậu nành vào khuấy đều lên là đem bán được rồi". Được biết, 1 kg loại bột sữa này có thể làm ra 200 ly đậu nành loại 5.000 đồng thường được bán ở vìa hè.
Theo ghi nhận của chúng tôi, trong vòng 1 buổi sáng có đến 10 người lại hỏi mua bột sữa nay đem về khuấy bán. Hầu hết họ đều là mối quen, mỗi lần lấy 10kg là ít nhất nên cô T nhìn thấy họ tới là vào trong đem 1 bịch to rồi tính tiền là xong. "Giờ đậu tương mắc, mua về xay rồi bán lấy đâu ra lãi. Chưa kể tiền ly nhựa, ống hút, túi nilon gói...mất nhiều tiền nữa thì lấy đâu ra lãi. Vậy nên cưng mua loại bột này làm sữa đậu nành là đúng bài rồi", nói rồi cô T nhanh tay gói cho chúng tôi giói bột 1kg vừa mua và thêm chai nhựa nhỏ tạo hương đậu nành với giá 15.000 đồng/chai và dặn khi nào lấy nhiều cứ alo là có hàng, không sợ thiếu.



Chai nước tạo hương sữa đậu nành 15.000 đồng/chai.
Quan sát gói bột có màu trắng đục, bên ngoài không có bất kỳ một thông tin gì của nhà sản xuất cũng như hạn sử dụng..., chúng tôi ngờ vực hỏi loại này xuất xứ ở đâu, cô T trấn an: 
"Cứ yên tâm, hàng xịn, giá tiền hợp lý, được nhập về từ nước ngoài". Hỏi cô nước ngoài là quốc gia nào, cô bảo cô cũng không biết, dân buôn đem tới thì lấy thôi, nghe đâu là nhập từ bên Trung Quốc về.
Lời giải thích qua loa của cô T khiến chúng tôi không tìm được thêm thông tin gì về xuất xứ loại bột này. Tuy nhiên, cũng không ai quan tâm đến điều đó, vì họ chỉ cần biết cách pha chế thế nào để cho ra những ca sữa đậu nành ngon vào ngày mai thôi. Theo bật mí của một bạn hàng quen nhà cô T thì: 
"Chúng tôi thường cho thêm vài giọt tạo hương đậu nành vào nồi sữa là đảm bảo ngon đúng điệu, không ai nhận ra gì cả". 
Ngoài ra, họ còn tạo độ ngọt cho sữa bằng đường hóa học. Vậy nên khi nhấp một ngụm đậu nành làm từ loại bột sữa không nguồn gốc trên, chúng tôi thấy hương vị không khác mấy so với loại đậu nành mới xay. Có chăng là vị ngọt lợ nhiều hơn.
Rất khó phân biệt
Đem thắc mắc về loại bột sữa không rõ nguồn gốc này đi hỏi bà Tô Thị Hằng, làm việc tại Công ty giám định Vinacontrol (chi nhánh TP.HCM), chúng tôi được nghe giải thích rằng: 
"Rất khó để giám định được sữa đậu nành thật, giả nếu chỉ nhìn bằng mắt thường hay phân biệt qua đường mũi. Hiện, chúng tôi chưa xác định được loại bột này có chứa các thành phần hóa chất nào. Nhưng nếu sử dụng lâu dài có thể gây ảnh hưởng xấu đến sức khỏe của người tiêu dùng".



Hàng sữa đậu nành bán rong vỉa hè 
(Ảnh: Tiền Phong).
Được biết, người dân Sài Gòn rất thích uống sữa đậu nành vì thời tiết nóng bức. Thế nên, khi chưa xác định được thành phần chính trong gói bột tạo ra sữa đậu nành này, người tiêu dùng nên sử dụng các thực phẩm an toàn, có chứng nhận y tế hoặc tự xay uống.
Hiện nay, việc quản lý mua bán các loại hóa chất ở chợ Kim Biên diễn ra công khai, không cần nhiều tiền, bạn vẫn có thể dễ dàng mua được loại hóa chất về pha chế mà không gặp phải bất cứ khó khăn nào. Do vậy, người tiêu dùng nên chọn cách ăn chín, uống sôi, ăn nơi hàng quán uy tín, an toàn vệ sinh thực phẩm để tránh bỏ tiền ra mua nhầm phải hóa chất về sử dụng.
Vào giữa năm ngoái, tờ Dương Tử văn báo (Trung Quốc) đưa tin, phóng viên của tờ báo này điều tra phát hiện rất nhiều quầy bán sữa đậu nành vì lợi nhuận bất chấp thủ đoạn, sử dụng "bột đậu hóa chất" pha với nước thành sữa đậu nành thành phẩm bán cho người dân sử dụng hàng ngày.
Sữa đậu nành tốt cho sức khỏe dường như là thông tin mà ai ai cũng biết, đặc biệt với những cư dân đô thị vốn quen với nhịp sống công nghiệp bận rộn hối hả, buổi sáng đi làm, buổi chiều đón con, đi chợ, nhiều người có thói quen mua sữa đậu nành bán sẵn ở các hàng quán ven đường, trong chợ về sử dụng, không mấy người có đủ thời gian tự làm sữa đậu nành cho gia đình.
Tuy nhiên, một sự thật đáng sợ là rất nhiều bịch sữa đậu nành nóng hổi, thơm phức, béo ngậy ấy không được nấu từ đậu mà là nước nóng pha với một loại "bột đậu hóa chất" mà thành. 
(Theo Dương Tử văn báo)
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HCD: Đây là tin đáng chú ý, nhất là các bằng hữu hiện ở trong nước. Theo những gì tôi biết được cho tới hôm nay  thì tất cả thức uống bán ngoài chợ (trong nước, cả ở Mỹ hay các nước khác): từ sữa đậu nành, nước rau má, trà trân châu, cà phê đen, cà phê sữa, nước trà xanh, nước xuân sa, nước dừa đóng hộp ... đều đáng quan tâm e dè.

Tôi được biết nước cốt dừa thắng sệt để ăn chè hay chấm bánh chuối và tất cả những gì liên hệ tới nước cốt dừa đểu có thể làm y chang như sữa đậu nành trên. Nghĩa là làm bằng thứ quí quái chi đó chớ không hề có dừa, có cà phê, có rau má, có sữa trong đó....


