Kính thưa quí bạn 
Hôm nay tôi có chút thì giờ trả lời mấy câu hỏi qua email về những chuyện sau: cà rốt nấu chín để lâu ăn độc đúng hay sai. Cà phê sữa để qua đêm trong tủ lạnh uống có sao không? Software làm DVD slide show lấy nơi đâu? Mua quạt cho computer nơi đâu rẻ và trước tiên HCĐ tôi nói về cái ngu của mình (liên hệ tới Deep Freeze) Câu “bạn nào bận hay không thích thì delete giùm” chắc không cần nói phải không.
Số là như vầy, lời tục nói. 
Ở đời có bốn cái ngu

Làm mai, gá nợ, gát cu, cầm chầu

Nay HCĐ thêm ở đời có 4 cái ngu rưởi. Cái Ngu kế tiếp là nhận sữa giùm computer. Lúc trẻ thì bắt buộc phải sửa computer rồi, nay về già đâu còn làm để kiếm tiền, vậy mà vì bạn bè phải nhận sửa giùm, không may trúng nhằm cái “máy cà chớn”. Đó là cái laptop Gateway MX 6028. Tôi nêu đích danh vì có khi có bạn đang dùng máy nầy hay cùng serie. 

Người bạn tôi dùng máy cách chi không biết mà virus và spyware đóng đô trong đó hàng trăm, máy chạy cà rịt cà tang, mang lại tôi bắt ra gìùm vài lần.Mang về nhà vài tuần sau là y chang dầu tôi bỏ trong đó anti-spyware, cùng một thứ software tôi đang xài tại nhà…. Chuyện còn dài, tóm lại thế nầy

Thấy cứ ì ạch với cái Gateway nầy hoài tôi đề nghị bỏ Deep Freeze vào. Các bạn đang xài Deep Freeze nên lưu ý. Tôi đã xài Deep Freeze trong nhiều máy rồi, rất dễ và an toàn. Software nầy có khả năng là “chụp ảnh” nguyên cái computer của quí bạn vào lúc install nó. Sau đó các bạn tha hồ ngao du Internet, than hồ cho spyware hay virus “nhúng vào”. Tha hồ cho con cháu xài computer của quí bạn, tụi nó install games, install “chat” gì gì cũng mặc … muốn gì thì muốn. Khi tắt máy mở lại thì Deep Freeze sẽ đưa máy các bạn trở về “hình ảnh” khi nó chụp lần cuối. Tức là spyware virus, software games do con cháu chơi đùa đều bay theo gió. Đây là software được dùng trong hệ thống computer của trường học và computer công cộng. Sinh viên học sinh nghịch ngợm thế nào cũng được. tắt máy mở lại là tất cả trò ma mảnh của chúng đều bay mất.

Trở lại thấy người bạn nầy “bị nạn” computer  hoài (tức là tôi bị nạn vì phải sửa), tôi đề nghị bỏ Deep Freeze vào. “Tổ nghiệp” computer trác hay sao mà khi install nửa chừng Deep Freeze vào cái Gateway, nó đứng chựng, install không xong mà chạy thì không chạy hết. Mỗi lần mở máy thì nó hiện ra cái windows để tiếp tục. Với Deep Freeze thì khi install xong mới uninstall nó được, nay nó nằm lưng chừng. Cái thằng Deep Freeze còn hơn virus nữa, phải nó install xong thì tôi lấy nó ra hay “hack” nó dễ như chơi. Đàng này nó không finished, tác dụng nửa chừng, tức là nó giử quyền làm chủ cái computer, lấy nó ra nó nói unfinshed, cái windows unfinished của nó nằm chình ính.

Cách dễ hơn hết là “xoá bài làm lại”, tôi install lại windows, install xong, mới biết là người bạn chủ cái Gateway bỏ mất hai cái CD device drive, chỉ còn 1 cái CD đầu tiên là system disc thôi. Như vậy sound card thiếu drive không chạy, nhiều thứ khác như modem như wireless card cũng vậy… tôi vào web site của Gateway download các device drive cho máy nầy… chuyện dài mất hai ngày… cuối cùng mọi thứ đều xong trừ sound card. Tìm hiểu mới biết “thằng” Gateway bỏ nhầm sound drive của cái máy khác vài vị trí của máy MX-6028. Tôi tìm thử trong các forum, mới biết nạn nhân của cái Gateway 6028 nầy khá đông không riêng tôi.

Xin các bạn lăm le xài Deep Freeze lưu ý, install nửa chừngrồi không kết thúc thì tai hại lắm.
Tôi định viết bài về cách chọn password sao cho đở bị người khác “hack”, nhưng vì cái dại bốn rưởi nầy mà mất hai ngày, đành để dành lại ít hôm. HCĐ.
Câu hỏi về ca rốt và cà phê
From: Ph Tr [mailto:thanxzyhong1946@yahoo.com] 
Sent: Thursday, August 21, 2008 5:54 PM
To: huy00017@gmail.com
Subject: Xin GS Huynh Chieu Dang ma'ch giu'p, chi giu`m

	Kinh gui GS Huynh Chieu dang,
(Xin vui long xem attachment)


Kính gửi GS Huỳnh Chiếu Đẳng,

Toi là một độc giả đã vào đọc nhiều tài liệu rất hữu ích trên trang nhà của GS. Nay tôi có vài  thắc mắc muốn hỏi GS và xin được GS giải đáp?

Tôi đọc trong tài liệu nói rằng :

1.-/   KHÔNG nên ăn cà-rốt đã nấu chín và để quá 6 giờ đồng hồ, vì sau đó cà-rốt sẽ biến chất thành nhửng hoá chất độc hại. Điều này có đúng sự thật không?

2.-/ Tôi lược cà-phê phin pha với sữa đặc có đường, uống phân nửa (1/2), còn một phân nửa để vào tủ lạnh để sáng hôm sau uống nữa. Vậy thì cà-phê đã pha rồi cùng với sữa đặc có đường để trong tủ lạnh có biến thể theo phương thức hoá học (reaction) và làm hại cho sức khỏe của người uống không? Xin GS vui lòng giải đáp. Xin cảm ơn GS trước. Tôi là một cựu Giáo sư Trung học và cũng là một HO1 ….. bỏ chút xíu riêng tư.. 

Xin chân thàng cảm ơn.

Th Ph

Trả lời
Trả lời về cà phê sữa trước. Thưa anh, tôi không tin là có gì độc.  Tuy nhiên sữa hộp có đường nên uống chừng mực, trong đó có nhiều chất béo không tốt cho sức khoẻ nhất là nước cốt dừa dầu dừa. Ngoài ra với người có tuổi đường, nước ngọt, cơm, gạo, bánh làm bằng bột,… đều nên kiêng cử giới hạn.  Tóm lại thế nầy bột và đường (nhóm nầy có tên là carbohydrate)  là kẻ thù mà ta phải làm bạn nên “kính nhi viễn chi” chút xíu. Các bạn trẻ muốn xuống cân nên ăn bớt bớt chúng lại.

Còn cà phê bắp rang, cà phê cau khô thì chắc chắn uống vào lâu ngày sẽ theo ông bà sớm. Trà cũng vậy.Ngày nay thiên hạ (Việt Nam mình) lạm dụng trà quá nhiều, những thứ các bạn uống có khi không phải là trà, có khi là tra pha them thuố diệt cò, thuốc trừ sâu, thuốc tăng trưởng… khi trồng. Mang về chế biến thì thêm 100 chất khác chỉ có “nhà chế tạo” mới biết mà thôi. Đa số chất nầy là hoá chất rẻ tiền dùng trong kỹ nghệ, cùng tên cùng chất nếu dùng cho thực phẩm hay thuốc men thì đắt tiền hơn rất rất nhiều. Muốn lời thì “nhà sản xuất” nào không mua nguyên liệu rẻ. Lạp xưỡng phần lớn là thịt heo không thể ăn được theo cách bình thường, đem phù phép thành lạp xưởng. Chất tai hại hơn hết trong lap xuởng là nittri, nitrat nói nôm na là muối diêm, nó có công dụng làm thịt nạt đỏ hồng, ăn tích lủy vào cơ thể thì đi bán muối sớm. Ô hay sao hôm nay HCĐ thày lay quá vậy.
Về câu củ cà rốt thì thưa anh, tôi không được biết chuyện nầy, mới nghe anh nói, tôi chỉ biết là củ khoai lang sùng hay để mốc một phần ăn có hại. Củ khoai mì luột ít nước ăn vào có khi “say máu ngà” có khi chết. Đọt khoai mì luột ít nước như rau cỏ bình thường ăn vào có khi lắc lư con tàu đi. Khoai mì chứa acit cyanitric. Sau đây là nguồn tin anh nói tới, theo tôi thì sai, xin trích:
Loại thứ nhất là củ cà rốt. Cà rốt chứa nhiều caroten là tiền tố của vitamin A, rất có lợi cho sức khoẻ, đặc biệt là cho thị giác. Mặt khác, do có màu đỏ là màu tạo nên cảm giác hấp dẫn cho món ăn và gợi lên sự thịnh vượng trong tâm trí thực khách ngày đầu năm thiêng liêng nên thường được tích trữ và dùng nhiều trong ngày Tết. Trong củ cà rốt có chứa nhiều nitrit là chất gây độc cho cơ thể dưới dạng chất xúc tác phản ứng methyl hoá gây biến hemoglobin của hồng cầu (chất vận chuyển ôxy) thành methemoglobin không có khả năng kết hợp với ô-xy và vì vậy hồng cầu mất chức năng bình thường. Ngoài ra, khi hồng cầu chứa methemoglobin thường dễ bị vỡ hàng loạt gây bệnh thiếu máu do tan máu cấp. Cà rốt tươi không gây hại vì gốc nitrit vẫn chưa hình thành nhiều. Khi tích trữ lâu từ 3-5 ngày, nitrit sẽ tích tụ ngày càng nhiều khi củ cà rốt càng gần đến ngày hư hỏng và vì thế càng dễ gây độc cho cơ thể khi người ta ăn phải nhiều cà rốt để lâu, kể cả khi để trong tủ lạnh.

http://www.baoquangninh.com.vn/?lang=V&func=newsdetail&newsid=20067&CatID=29&MN=29
Và thưa quí bạn, đây là bài viết mà theo tôi có thể may ra tin được vì có tham khảo hẳn hòi. Bài nầy cho thấy cà rốt để lâu chẳng có thay đổi chi nhiều, xin xem phần high light vàng bên dưới: Xin trích nguyên văn.
PHƯƠNG PHÁP PHÂN TÍCH NHANH VỚI VIỆC 
ĐÁNH GIÁ HÀM LƯỢNG NITRIT - NITRAT - AMONI TRONG RAU QUẢ
 

Nguyễn Xuân Lãng, Bùi Mai Hương Thành Trinh Thục, Nguyễn Đoàn Huy và những người khác
http://www.vinachem.com.vn/XBP%5CVien_hoa%5CPT%5Cbai4.htm
 

Sumamry
The rapid determination foR evaluation of available values of nitrite, nitrate and ammonium in vegetable and fruits was investigated.
Using standard calibrated color-pepers, tests can take out rapidly, economically, stably with accuracy.
Results of investigation show the contents of the parameters  in vegetables and fruits are rather higher than standard limit levels.
Trong thời gian qua những người sản xuất và buôn bán không có lương tâm đã đưa những hoá chất không đúng quy cách và có hại cho sức khoẻ của con người vào cây cối thực phẩm nhằm làm cho rau quả phát triển nhanh hơn, thực phẩm lâu bị thiu thối hơn. Trong nông nghiệp cũng chưa có những quy định , hoặc nghiêng người sản xuất cũng chưa hiểu rõ về chế độ bón phân cho cây cối ảnh hưởng đến chất lượng rau quả như thế nào . Trong bài viết này , được sự giúp đỡ kinh phí của chương trình nghiên cứu cơ bản cũng như đề tài của Bộ Công nghiệp trong việc phân tích nhanh các độc tố trong thực phẩm , chúng tôi muốn nêu lên một vài ý kiến xung quanh vấn đề : Tầm quan trọng của các phương pháp phân tích nhanh và tương quan của hàm lượng Nitrit - Nitrat - Amoni trong rau quả dưới chế độ bón phân đạm hiện nay.

Như chúng ta đã biết hàm lượng Nitrit , Nitrat , Amoni trong rau quả, nước uống .... ảnh hưởng khá lớn đến sức khoẻ con người. Ví dụ như khi có mặt Nitrat trong máu sẽ chuyển hoá Hemoglobin thành Metheglobin , kết quả khi hàm lượng Hemoglobin giảm sẽ làm giảm quá trình vận chuyển oxi trong máu . Trong thời gian gần đây người ta cũng đã chứng minh được rằng Nitrit là tác nhân cho quá trình Ni tro hoá một số hợp chất hữu cơ trong động thực vật gây nên quá trình đột biến gian dẫn đến gây ung thư .

Trong tự nhiên dưới tác dụng của vi khuẩn có sự biến chuyển hoá theo sơ đồ 

                Protein --> Amoni --> Nitrit --> Nitrat.

Ngược lại khi gặp môi trường khử thích hợp sẽ có sự chuyển hoá :

                Nitrat --> Nitrit --> Amoni.

Ngày nay việc xác định nhanh và đơn giản các chất có hại trong thực phẩm là một vấn đề quan trọng . Ở các nước như Mỹ , CHLB Đức , Nhật . . . người ta đã sản xuất ra các Test xác định nhanh và có những loại Test đã phổ cập đến tận người dân . Chúng tôi nghĩ cũng đã đến lúc chúng ta cần thấy rõ ưu việt của phương pháp này và nên quan tâm cũng như phát triển để đưa nó vào cuộc sống hàng ngày . Sau đây chúng tôi chỉ nêu phương pháp nhanh xác định Nitrit trong rau quả mà chúng tôi đã nghiên cứu và áp dụng thành công để chúng ta thấy rõ được ưu việt của phương pháp phân tích nhanh . ở hàm lượng lớn người ta có thể xác định Nitrit bằng phương pháp ôxi hoá khử . Còn ở hàm lượng tương đối nhỏ và nhỏ , đối với các phi kim và gốc acid nói chung , đặc trưng và tết nhất là sử dụng phương pháp so màu . Riêng với Nitrit hầu như chỉ có phương pháp sử dụng thuốc thử Griss là phương pháp chính để so màu xác định Nitrit . Bản chất của phương pháp này là : 

Đầu tiên Nitrit phản ứng với acid Sunfanilic để tạo thành muối Diazo :

 

 

Cực đại hấp thụ màu ở bước sóng 520nm , hệ số hấp thụ phân tử bằng 4,0.104 ở pH = 2,0 - 2,4 . Phương pháp có độ chọn lọc cao , chỉ khi có một lượng rất lớn (thường gấp 100 lần ) của Cloramin, Clo , Thiosunfat , Natripolyphotphat và Sắt (III) thì sai số của phương pháp xác định này là 10%. Ngoài thuốc thử Griss , một số tác giả đã sử dụng dẫn xuất của Griss và đã thu được một số kết quả đáng kể . Một trong những thành công của các dẫn xuất so với Griss mà hiện tại khối EU và các nước tiên tiến sử dụng là hỗn hợp thuốc thử 4-aminobenzensunfonamid (NH2C6H4SO2NH2) Và N-(1-Naphtyl)- 1,2 diaminoetanhidroclorua (C10H7NH-CH2- CH2-NH2.HCl). Khi sử dụng hỗn hợp thuốc thử này , dung dịch tạo thành có màu tím hồng ở pH = 1,9 ± 0,1 và cực đại hấp thụ ở 540 nm .

Đối với phương pháp nhanh xác định Nitrit người ta cũng sử dụng thuốc thử Griss và thuốc thử Griss cải tiến . ở các nước như Mỹ , CHLB Đức người ta sử dụng giấy tẩm thuốc thử Griss cải tiến , tuy nhiên giấy này còn có một số nhược điểm. Ví dụ giấy thử của hãng Merk có độ nhạy không cao (1mg NO2 /l) và phải bảo quản giấy ở nhiệt độ 2-8oC nên rất khó sử dụng ở Việt Nam . Chúng tôi đề nghị sử dụng phương pháp so màu xác định nhanh bằng ống , nhưng không hiện màu dãy tiêu chuẩn mà dãy tiêu chuẩn đã được chuẩn hoá và in trên giấy . Sử dụng như vậy sẽ nhanh , tiết kiệm và ổn định . Sau đây là quy trình tóm tắt:

1/ Chuẩn bị thuốc thử :

- Hoà tan 0,6 g acid sunfanilic trong looml dung dịch nước - acid axetic

- Hoà tan 0,6 g a - Naphthilamin trong looml dung dịch nước - acid axetic

2./ Chuẩn bị mẫu : Mẫu rau quả được lửa sạch bàng nước cất , cắt nhỏ và nghiền bằng máy nghiền . Sau đó thêm nước và lắc 30 phút . Lọc bằng dụng cụ khô

3./Tiến hành xác định:

Chúng tôi đã xác định mẫu pha chế so với mẫu tiêu chuẩn và so kết quả với phương pháp so màu bằng máy. Kết quả khi hàm lượng Nitrit nằm trong khoảng từ 0,1 đến 10 ppm thì sai số tương đối là 5% , còn nếu hàm lượng nitrit nằm trong khoảng từ 10 đến 1000 ppm thì sai số tương đối đến 10%. 

Một số kết quả xác định Nitrit , Nitrat và Amoni bằng phương pháp nhanh trong rau được trình bày trong các bảng:

Với kết quả xác định trên 4 bảng trên, chúng tôi có một số nhận xét sau:

1./  Hàm lượng Nitrat trong các mẫu rau theo tiêu chuẩn của các nước thường khoảng 300 mg / kg trong khi đó đối với rau cải ở nước ta có khảng từ 900- 1000 mg/kg . Điều đó cho thấy ở nước ta phân đạm được bón quá nhiều . Vì vậy cần có quy định cho chế độ bón phân đạm về liều lượng và thời gian trước khi thu hoạch 

2./ Trong rau cải , theo thời gian , kể cả rau được nấu chín , hàm lượng Nitrat dần dần chuyển tllành Nitrit và sau cùng sẽ chuyển thành Amoni . Vì vậy hàm lượng Amoni đã vượt quá rất nhiều hàm lượng cho phép . Trong dưa muối thì tất cả Nitrat hầu như đã chuyển thành Amoni.

3./ Sự khử Nitrat xuống Nitrit , rồi xuống Amoni trong hoá học không phải là dễ dàng . Thường để khử định lượng thì sự khử này phải sử dụng đến thế của hidro (qua hỗn hợp Dwada ) , nhưng ở rau cải sự khử này rất từ từ nhưng cũng rất định lượng , kể cả rau cải đã nấu chín . Vì vậy nếu chúng ta quan tâm nghiên cứu tìm xem nguyên nhân gì là tác nhân gây ra quá trình khử trên sẽ giúp chúng ta hạn chế được sự độc hại của quá trình .

Bảng 1: Kết quả xác định Nitrit trong rau nghiền :

 

	TT
	tên mẫu
	Đo ngay, mg NO2/kg
	Qua 1 đêm, NO2/kg
	Qua 1 ngày 1 đêm, NO2/kg

	1
	Giá đỗ
	< 0.1
	< 0.1
	< 0.1

	2
	Cải bắp
	< 0.1
	< 0.1
	2.0

	3
	Khoai tây
	< 0.1
	< 0.1
	< 0.1

	4
	Su hào
	< 0.1
	< 0.1
	1.0

	5
	Cà rốt
	< 0.1
	< 0.1
	< 0.1

	6
	Cải trắng nghiền
	< 0.1
	 
	250

	7
	Cải cúc 1 nghiền
	< 0.1
	 
	560

	8
	Cải cúc 2 nghiền
	< 0.1
	 
	600

	9
	Cải canh 1 nghiền
	5
	 
	620

	10
	Cải canh 2 nghiền
	< 0.1
	 
	650

	11
	Cải ngọt 1 nghiền
	< 0.1
	 
	500

	12
	Cải ngọt 2 nghiền
	< 0.1
	40
	450

	13
	Cải ngọt 3 nghiền nấu chín
	< 0.1
	 
	500

	14
	Cải ngọt 4 nghiền
	< 0.1
	 
	450

	15
	Cải ngọt 4 nghiền nấu chín thêm NaCl
	< 0.1
	 
	520

	16
	Rau muống 1 nghiền
	< 0.1
	< 0.1
	< 0.1

	17
	Rau muống 2 nghiền
	< 0.1
	< 0.1
	< 0.1


Bảng 2 : Kết quả xác định Nitrat trong một số loại rau:

 

	TT
	Tên mẫu
	mg NO3/kg
	TT
	Tên mẫu
	mg NO3/kg

	1
	Giá đỗ
	580
	6
	Cải ngọt 2
	950

	2
	Củ cải
	300
	7
	Cải cúc 1
	1000

	3
	Xu hào
	430
	8
	Cải cúc 2
	1100

	4
	Rau cải xanh
	890
	9
	Rau muống 1
	1000

	5
	Cải ngọt 1
	900
	10
	Rau muống 1
	950


 

Bảng 4: Kết quả xác định Nitrat , Nitrit , Amoni trong  rau cải nghiền theo thời gian trên cùng một mẫu

 

	Chỉ tiêu
	Sau 1 ngày
	Sau 2 ngày
	Sau 3 ngày
	Sau 4 ngày
	Sau 5 ngày

	mg NO3/kg
	950
	350
	50
	5
	1

	mg NO2/kg
	240
	690
	910
	890
	30

	mg NH4/kg
	5
	8
	10
	80
	430


 

Bảng 4 : Kết quả xác định hàm lượng Nitrat , Nitrit , Amoni trong mẫu dưa muối

 

	TT
	Tên mẫu
	mg NO3/kg
	mg NO2/kg
	 mg NH4/kg

	1
	Dưa 1
	1
	2
	860

	2
	Dưa 2
	2
	3
	850

	3
	Dưa 3
	1
	2
	900

	4
	Dưa 4
	4
	2
	920
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Câu hỏi vẩ computer 
-----Original Message-----
From: thanh dang [mailto:dangthanh1954@yahoo.com] 
Sent: Friday, August 22, 2008 2:55 PM
To: huy017@gmail.com
Subject: thăm hỏi

kính guỉ anh huỳnh chiếu đẳng

tôi là một HO già qua một ông bạn già tôi có đọc bài anh viết về computer sao nghe thích quá, tôi rất nghèo nên có mua 1 cái computer củ ở tiệm sửa computer và bán đồ củ, tôi cũng là nạn nhân của virus mỗi lần máy bi virus là đem ra tiệm sửa , tiêm chặt 30 hoặc 40 dollars mổi lần,sau nầy bạn chỉ ra Fry's mua internet security khoảng 80 dollars nhưng sau đó được rebate bằng paidcard nghĩa là mua đồ trả bằng thẻ đó trị giá khoảng 80 dollars, từ đó đến nay thì không bị virus nửa nhưng thời hạn chống virus chỉ có giá trị 1 năm, sau đó phải mua lại. đọc bài ông viết về nhỏ dầu vào cái quạt computer nghe đã quá, nhưng tôi nhắt tay lắm không dám làm liều ,mong ông chỉ cách nào thật dễ để tôi áp dụng.cám ơn ông nhiều.Mong thư ông lắm thay

-----Original Message-----
From: thanh dang [mailto:dangthanh1954@yahoo.com] 
Sent: Friday, August 22, 2008 3:01 PM
To: dang huynh
Subject: nhờ chỉ chổ mua quạt của computer

nhờ ông chỉ dùm tôi chổ mua quạt giá rẽ, nhờ ông chỉ thật cặn kẽ để tôi mua, ngoài chợ trời nhưng mua ra sao và hỏi như thế nào.Xin cám ơn ông

Trả lời:
    Trong computer có nhiều loại quạt, nhưng quạt cho power supply thường gặp nhất. Có nhiều cách mua giá chừng $5 một cái. Nhiều nhất ngoài chợ trời, kế đó là trong computer swapmeet. Trong tiệm bán khi sale giá cũng chừng $5. 

Tuy nhiên xin bạn bè cái power supply hư mang về tháo ra lấy quạt.  Ra chợ trời mua cái power supply cũ cũng chừng $5. Mua cái computer cũ $10, trong đó có thể có mấy cái quạt. Đại để quạt computer rẻ như bèo, có khi mua hai ba đô thôi. Nhớ giá list mắc nhất trung bình cũng tử $7 tới $10 thôi nghe.  

Câu hỏi

From: Ph n [mailto:phuc_ngxearyen192@yahoo.com] 
Sent: Friday, August 22, 2008 1:20 PM
To: Huynh Chieu Dang; Huynh Chieu Dang
Subject: PhucHoa, 

Kinh Anh ,
Mấy  lâu  nay  tôi  làm  Slide Show  theo  bài  anh  chỉ  dạy ,  và  làm  Slide Show  theo  Proshow Producer v 3.1  2018 .
Nay  co  người  bạn  giới  thiệu   Software  Magix 6  Extreme Photostory on  CD & DVD  . 
Anh  ấy  mua  Software  đàng  hoàng  có  số  CD  key P-61738-80392-50226-95886-76577
Khi Install  xong  khởi  động  nó  đòi  CD key  ,  tôi  đã  diền  key  vào  nó  báo  thành  công  ,  xong  tôi  làm Slide show  theo  hướng  dẩn  ,  đến  khi  burn  ra  Cd  hay  DVD  thì  nó  đòi  CD key  nửa  ,  tôi  lại  điền  Cd key  vừa  nói  ở  trên  thì  nó  báo  sai  ,  không  burn  được  .
Tôi  thấy  Software  này  có  khác  hơn  proshow   nên  thích  dùng  thử  .
Cuối  cùng   lại  cũng  xin  làm  phiền  Anh  cho  xin  Sofware  này   với  Crack  hay  key  ngon  lành   để  làm  lại  nhưng  Slide  Show  bằng  hình  ảnh  và  nhạc  trich  ra  từ  các  PPS  của  Anh   mà  tôi  rất  thích  ,  muốn  làm  ra  CD  hay  DVD  để  gtoi73  cho  bạn  bè  chơi  trên  DVD player + TV
Cám  ơn  Anh .

Trả lời
Kinh bieu anh cai CD nay voi day du crack.

Toi tim giup anh thoi, toi chua dl thu hay xai no. Chi can download duoc mot cho la xong. Toi ghi ra day 2 cho de phong ho thoi. Anh đánh tên software sai làm tôi tìm muốn khùng luôn.

Chuc anh may man,

HCD

Magix Xtreme Photostory On CD And DVD 6 ISO 
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Magix Xtreme Photostory On CD And DVD 6 ISO Updated | 665 MB
The best-selling award winner transforms your photos into dynamic TV events – ready for the big screen and in widescreen format! Ideal for beginners! Using 1-click automations you can create slideshows with cinematic effects, virtual camera movements and personalized background music. Experience your photos on TV, PC or the Internet on your very own Album website.



Download Links

MXP.v6.pm.part1.rar
http://www.filefactory.com/file/11c041/n/MXP_v6_pm_part1_rar

MXP.v6.pm.part2.rar
http://www.filefactory.com/file/a92533/n/MXP_v6_pm_part2_rar

MXP.v6.pm.part3.rar
http://www.filefactory.com/file/cde36c/n/MXP_v6_pm_part3_rar

MXP.v6.pm.part4.rar
http://www.filefactory.com/file/94069a/n/MXP_v6_pm_part4_rar

MXP.v6.pm.part5.rar
http://www.filefactory.com/file/6a81e3/n/MXP_v6_pm_part5_rar

MXP.v6.pm.part6.rar
http://www.filefactory.com/file/9c5629/n/MXP_v6_pm_part6_rar

MXP.v6.pm.part7.rar
http://www.filefactory.com/file/62f44d/n/MXP_v6_pm_part7_rar

Password : freshwap.net
665 MB
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Xtreme Photostory On CD And DVD v6 
The best-selling award winner transforms your photos into dynamic TV events – ready for the big screen and in widescreen format! Ideal for beginners!
Using 1-click automations you can create slideshows with cinematic effects, virtual camera movements and personalized background music. Experience your photos on TV, PC or the Internet on your very own Album website.

Link:

http://www.ftp2share.com/folder/2e3b37f5-d039-4f6f-90ed-a2d9130cb133/MAGiX.Xtreme.Photostory.On.CD.And.DVD.v6.ISO-TBE 

Ghi chú: Bốn biển là nhà, quí bạn chưa quen, muốn nhận email trực tiếp từ tôi, xin đưa tay. Ngày nào cũng có người đưa tay, không riêng chi quí bạn. 
